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Passie

Verandering van spijs, schreef mijn voorgangster Baukje van der 
Meer in haar laatste column voor Vlees+. Hetzelfde geldt voor mij 
eigenlijk ook. De afgelopen jaren hield ik me vooral met vis bezig, 
voor collega-vakblad Vismagazine. Hoewel ik al af en toe een 
verhaal voor Vlees+ maakte, was Baukje toch vooral degene die 
in de slagersbranche bekend was. Ik neem nu haar plek in en hoe 
kun je je beter inwerken dan je in de wereld van het vlees en de 
slager te begeven en mensen uit de branche te ontmoeten.  
Ik ging op pad: naar het KNS-inspiratiecongres, naar foodtruck-
festival TREK, naar de Worst Day of the Year bij Brandt & Levie, 
naar Butcher’s Heaven van Julius Jaspers en naar de kleine 
Vleeschhouwerij van Cees van den Berg in Zetten. Het eerste wat 
me opviel, was dat er tussen mensen in ‘de vis’ en ‘het vlees’ niet 
zoveel verschil zit. Ze hebben allemaal liefde voor het ambacht 
en het product en vooral veel passie voor het vak. En ze willen 
die passie en liefde vooral delen met anderen. Dit najaar komt het 
slagersambacht wederom in de huiskamer van elke Nederlander 
in het RTL4-programma Van Slager tot Chef. Vlees+ volgt de 
kandidaten en de slagerijen in het programma.
In de afgelopen periode heb ik veel geluisterd naar verhalen van 
vakmensen en meteen veel geleerd over het slagersvak en de  
-branche. Mijn passie is die verhalen opschrijven en delen met de 
lezers van vakblad Vlees+. Ik hoorde regelmatig dat u het blad 
waardeert, dat het een mooi blad is, met interessante verhalen 
over het ambacht, over mensen, én over vlees; eerlijk en duur-
zaam geproduceerd, met een verhaal en een boodschap, maar 
vooral ook heel lekker. Ik hoop in de toekomst veel van deze ver-
halen te mogen horen; ik luister er graag naar en probeer er een 
mooi verhaal van te maken, dat u met plezier leest. 
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