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‘mEET THE mEAT’ IN OPTImA fORmA
Butcher’S’ heaven iS doorSpekt Met vleeS

Alle vleessoorten waren aanwezig op de tweede editie van butchers’ Heaven in het 
Foodcenter in Amsterdam. Het hele weekend was het erg druk en er was veel 
animo voor de diverse workshops en de bbQ-challenge. Het was wederom een 
‘paradijs voor carnivoren’, want het draait er maar om één ding: vlees!

Het was organisator Julius Jaspers  weer 
gelukt een aantal topchefs naar de centrale 
markthal van het Foodcenter te krijgen om 
op een big Green egg een heerlijk gerecht-
je klaar te maken. “We hebben geleerd van 
vorig jaar en de indeling hier en daar 
veranderd. super, zo druk als het nu is. echt 
een succes!” Jaspers loopt rond door de hal 
en heeft tijd voor een praatje, met bezoe-
kers en met de mensen in de kramen. 

ook Gert-Jan kiers is tevreden. er is veel 
belangstelling voor zijn slagersworkshops. 
De demo-slager geeft gedurende alle 
dagen demonstraties uitbenen. ook 
slagersleerlingen tonen hun geleerde 
vaardigheden. “Gaaf om die jonge slagers 
aan het werk te zien”, aldus de slager kiers. 
“Maar zeker die ‘burgernight’ op vrijdag-
avond was een gouden greep.” Die eerste 
avond van het festival was de toegang 

gratis en konden de bezoekers bij alle 
25 stands voor 5 euro een burger krijgen. 

Workshops
De bbQ-challenge was verdeeld over de 
zaterdag en zondag. onder leiding van 
bbQ-professional Jeroen Hazebroek gingen 
diverse teams buiten aan de slag om met 
de big Green egg een lekker vleesgerecht 
te bereiden. binnen in de hal waren allerlei 
proeverijen te volgen: wijn, bier en whiskey. 
Ze waren telkens volgeboekt. evenals vorig 
jaar was worstmaker brandt en levie 
aanwezig om belangstellenden de kneepjes 
van het worstmaken bij te brengen. en voor 
het eerst konden bezoekers bij kesbeke zelf 
tafelzuur maken van onder andere augurk, 
ui en wortel. ook deze workshops werden 
goed bezocht. 
een derde editie komt er zeker. Jaspers 
heeft een succesformule in handen. en met 
de bar centraal in het midden van de hal, 
hoeft niemand ver te lopen om bij z’n 
gerechtje een passend drankje te halen, te 
betalen met ‘bones’. Ja, zelfs de festival-
muntjes hebben iets met vlees. n
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Paradijs voor de carnivoor in Amsterdam. 

Julius Jaspers heeft een succesformule in handen.


